T.C.

a3 SANLIURFA VALILIGI
{12 g &y fafx] [1 Milli Egitim Miidiirligi
Sayt  :72846375-821.01-E. 1928200 28.01.2019

Konu : Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi Yarismasi

DAGITIM YERLERINE

Ilgi :MEB Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigiiniin 28.01.2019 tarihli ve 1849014
say1li yazisi.

Ilgi yazi geregi: Kirikkale li Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik
Anadolu Lisesi Miudirliigiince, Tiirkiye geneli  "Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi
Yarigmas1" diizenleme talebine iliskin ilgi yazis1 yazimiz ekinde génderilmistir.

Konunun ilgenizde bulunan tiim mesleki ve teknik ortadgretim kurumlarina
duyurulmasi hususunda;

Bilgi ve geregini rica ederim.

Erdal SEKEROGLU
Vali a.
I1 Milli Egitim Miidiir V.

Ek :Yazi ve ekleri (10 Sayfa)

Dagitim:
Geregi :13 Ilge Kaymakamligia (ilge MEM)

Adres: Adres: Hamidiye Mah.Necmettin Cevheri Cd. No:2 Bilgi i¢in: Nurten ASKIN
Elektronik Ag: sanliurfa.meb.gov.t Tel: 0(414) 280 63 68
e-posta: meslekiteknikegitim63@meb.gov.tr Faks: 0 (414) 280 63 99

Bu evrak giivenli elektronik imza ile imzalanmstir. https://evraksorgu.meb.gov.tr adresinden 9609-de94-3a74-96b2-90a4 kodu ile teyit edilebilir.
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Fe AN MILL] EGITIM BAKANLIGI
P &y el Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigii
Say1  :90757378-821.05-E.1849014 28.01.2019

Konu : Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi Yarismasi

DAGITIM YERLERINE

flgi : a) Milli Egitim Bakanlhig1 Egitim Kurumlar1 Sosyal Etkinlikler Yénetmeligi.
b) Milli Egitim Bakanlig1 Yenilik ve Egitim Teknolojileri Genel Miidiirliigiintin
22.08.2017 tarihli ve 2017/25 sayil1 Genelgesi.

¢) Kirikkale Valiligi il Milli Egitim Miidiirliigiiniin 14.01.2019 tarihli ve 80917444-
821.05-E.932679 sayili yazis1 ve ekleri.

Kirikkale 1li Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
Miidiirliigiince, Tiirkiye geneli "Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi Yarismasi" diizenleme
talebine iliskin ilgi (c) yaz1 ve ekleri incelenmistir.

Genel Mudiirliigiimiize bagh olarak faaliyet gosteren Yesil Vadi Sehit Musa Saydam
Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinin &nciiliigiinde "Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi
Yarismasi"nin, Milli Egitim Temel Kanunu ile Tirk Milli Egitiminin genel amaglarina
uygun olarak ilgi (a) Yonetmelik, ilgi (b) Genelge ve diger ilgili yasal diizenlemelerde
belirtilen ilke, esas ve amaglara aykirilik teskil etmeyecek sekilde, denetimleri ilgili okul,
il/ilge milll egitim midirliikleri tarafindan gergeklestirilmek {izere derslerin aksatilmamasi
kaydiyla gontilliilik esasina gére yapilmasi hususunda bilgilerinizi ve geregini rica ederim.

Kemal Varin NUMANOGLU
Bakan a.
Genel Miidiir

Ek: Ilgi (c) yaz1 ve ekleri (10 sayfa)

Dagitim:
Geregi:
B Plani

Atatiirk Blv. No:98 06648 Kizilay/ANKARA Ayrintili bilgi igin: Ogrenci Isleri ve Sosyal Etkinlikler Daire Bagkanligi
Elektronik Ag  : http://mtegm.meb.gov.tr Tel :(0312)413 1302
e-posta :mte_ogrenciisleri@.meb.gov.tr Faks :(0312)4251967

Bu evrak giivenli elektronik imza ile imzalannustir. https://evraksorgu.meb.gov.tr adresinden 04a22-921e-3ccc-a665-41d9 kodu ile teyit edilebilir.
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A e KIRIKKALE VALILIGI
DS g Xy ] il Milli Egitim Mdirlogi
Say :80917444-821.05-E.932679 14.01.2019

Konu : Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi Yarigmasi

MILLI EGITIM BAKANLIGINA
(Mesleki ve Teknik Egitim Genel Mudiirliigii)

[limiz Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Miidiirliigii
tarafindan diizenlenen "Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi Yarigmasi" Tiirkiye geneli
Yiyecek ve icecek Hizmetleri alan1 bulunan okullarda ekli sartname dogrultusunda yapilmasi
Valiligimizce uygun goriilmiis olup,Valilik onay1 ve diger yarigma evraki yazimiz ekinde
sunulmustur.

S6z konusu yarigmanin uygun goriilmesi halinde 81 ile duyurunun
yapilmasi hususunda;

Geregini arz ederim.
Yusuf TUFEKCI

Vali a.
Milli Egitim Miidiirii

Ek.1 Valilik Oluru
13 Yaz1

Bu evrak giivenli elektronik imza ile imzalanmigtir. https://evraksorgu.meb.gov.tr adresinden 628d-abfb-3baf-9994-32b6 kodu ile teyit edilebilir.
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Sayr :80917444-821.05-E.916481 14/01/2019

Konu : Ulusal Yiyecek ve Igecek Etkinligi Yarismasi

VALILIK MAKAMINA

Bakanligimiz Egitim Kurumlar1 Sosyal Etkinlikler Yonetmeligi geregi, [limiz Yesil
Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Miidurliigii 16-17 Nisan 2019
tarihleri arasinda 6grencilerin mesleki ilgi ve yeteneklerini gelistirmelerine, kendilerine giiven
duyabilmelerime, sosyal iliskilerde anlayish ve saygili olabilmelerine ve egitim gordiikleri
alani sevmek amaciyla Midirligiimiz onciliiginde Kirikkale Belediyesi ve ilimizde
bulunan otellerimizin destegi ile Tiirkiye genelinde yiyecek i¢ecek hizmetleri alan1 bulunan
15 okulun 6grencileri arasinda yoresel ana yemek ve alkolsiiz kokteyl sunumlari konulu
servis yarigmalarinin diizenlenmesi planlanmaktadir.

Yarismalarin Ulusal boyutta olmasi ve ilk basvuru yapan 15 okulun &grencilerinin
alinmas: distintilmektedir. Yarigmalara okullar her alanda bir ekip ile katilabilecektir.
Ogrencilere ise 1 idareci ve 1 6gretmen refakat etmesi, yarismaya katilacak olanlarin ise okul
imkanlarindan faydalanilarak misafir edilmesi planlanmaktadir.

[limiz Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Miidiirliigii
tarafindan 16-17 Nisan 2019 tarihleri arasinda yapilacak olan Ulusal Yiyecek ve I¢ecek
Etkinligi yarismasimin yapilmas1 Midiirligiimiizce uygun goériilmektedir.

Makamlarinizca da uygun goriilmesi halinde olurlariniza arz ederim.

Yusuf TUFEKCI
Milli Egitim Miidiiri
OLUR
14/01/2019
Sait OZKILINC
Vali a.

Vali Yardimcisi

Ek. 13

Bu evrak giivenli elektronik imza ile imzalanmugtir. https:/evraksorgu.meb.gov.tr adresinden €c667-5de3-351b-8496-a2a4 koduile teyit edilebilir.
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f Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik

’ I
%‘f :__;_%}'g Anadolu Lisesi Miidiirliigii

Say1 :45973004-310.01.01-E.280660 04.01.2019
Konu : Ulusal Yiyecek Ve Igecek Etkinligi
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IL MILLI EGITIM MUDURLUGUNE

flgi : a)Milli Egitim Bakanlig: Egitim Kurumlar1 Sosyal Etkinlikler Yonetmeligi.

Okulumuzda 16-17 nisan 2019 tarihlerinde yapilmasi planlanan, 6grencilerin mesleki
ilgi ve yeteneklerini gelistirmelerine, kendilerine giiven duyabilmelerine, sosyal iligkilerde
anlayisli ve saygili olabilmelerine, egitim go6rdiikleri alani sevmelerine imkan saglamak
amaciyla; Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinin
organizasyonunda, Kirikkale 11 Milli Egitim Miidirliiginiin 6nciiligiinde Kirikkale
Belediyesi, Kirtkkale bélgesinde bulunan otellerimiz destekleriyle; yiyecek-icecek hizmetleri
alaninda "okullar arasi" yoresel ana yemek yarismasi ve alkolstiz kokteyl yarigmasi yapilmasi
planlanmaktadir. konaklama ve seyahat hizmetleri alani ve yiyecek igecek hizmetleri alani
bulunan 15 okulun 6grencileri arasinda, "yoresel ana yemek" konulu yemek, "alkolsiiz
kokteyl sunumlari" konulu servis yarigmalarinin diizenlemesi planlanmaktadir.

Yarigmalarin ulusal boyutta olmasi ve yarismalara ilk bagvuru yapan 15 okulun
Ogrencilerinin alinmasi diistiniilmektedir. Yarigmalara okullar her alanda bir ekip ile
katilabilecektir. Yarigmalara katilacak okullarin 6grencilerine 1 idareci ve 1 6gretmen refakat
edecektir. yarigmaya illerden katilmasi planlanan idareci ve &gretmen ile yarigmaci
6grencinin okul imkanlarindan faydalanilarak misafir edilmesi planlanmaktadir.

Makamlarinizca uygun goriildiigti takdirde Tiirkiye genelindeki Tiim Mesleki ve
Teknik Anadolu Lisesi Miidiirliiklerine ekdeki belirtilen yarigma sartnameleri dogrultusunda

bagvurmak isteyen okullarimiza ve ogrencilere duyurusunu yapilarak; Gerekli izinlerin
alinmasi hususunda;

Bilgilerinize arz ederim.

Kadir TEMIZGUL
Okul Mudiirti
Eki: 1.Yarisma Bagvuru Formu
2.Yarisma Y Onergesi
3.Etkinlik Takvimi
Adres: Bilgi igin:
Elektronik Ag: Tel: 0(__)_
e-posta: Faks: O(C )

Bu evrak giivenli elektronik imza ile imzalanmistir. https:/evraksorgu.meb.gov.tr adresinden 49aa-2840-342d-ae5b-baea koduile teyit edilebilir.
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KIRIKKALE VALILIGI
Yesil Vadi Sehit Musa Saydama Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Miidiirliigii

KIRIKKALE ULUSAL ALKOLSUZ KOKTEYL YARISMASI BASVURU FORMU

KATILACAK OKUL
ADI

OKUL ADRESI

ILi | iLCESI |

SORUMLU KiSiNIN
ADI'SOYADI\UNVAN

TELEFON | E-POSTA |

YARISMAYA KATILACAK DANISMAN OGRETMENIN

ADI SOYADI GSM NO UNVANI \ ALANI

YARISMAYA KATILACAK OGRENCILERIN

ADI SOYADI SINIFI ALANI/ DALI T.C KIMLIK NO

Konaklama yapacak okullarimizin (Giris ve Cikis) tarihleri

GIRIS TARIHI | CIKIS TARIHI

Yukardaki bilgilerin dogrulugunu taahhiit eder; yarigma kurallarini kabul ederim.

Okul Miidiirii
Adi-Soyadi
Tarih
Imza\Miihiir

Liitfen formu doldurduktan sonra 354078 @meb.k12.tr veya 318 225 27 62 numaraya faks
gbnderiniz ve kayit teyidinizi yapiniz.
Not: Konaklama ve yeme igme okul imkanlari ile karsilanacaktir




T.C
KIRIKKALE VALILIGI
Yesil Vadi Sehit Musa Saydama Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Miidiirliigii

KIRIKKALE ULUSAL YORESEL ANA YEMEK YARISMASI BASVURU FORMU

KATILACAK OKUL
ADI

OKUL ADRESI

LI | ILCESI |

SORUMLU KiSININ
ADI-SOYADI\UNVAN

TELEFON | E-POSTA |

YARISMAYA KATILACAK DANISMAN OGRETMENIN

ADI SOYADI GSM NO UNVANI \ ALANI

YARISMAYA KATILACAK OGRENCILERIN

ADI SOYADI SINIFI ALANI/ DALI T.C KIMLIK NO

Konaklama yapacak okullarimizin (Giris ve Cikis) tarihleri

GIRIS TARIHI | CIKIS TARIHI

Yukardaki bilgilerin dogrulugunu taahhiit eder; yarigma kurallarini kabul ederim.

Okul Miidiirti
Adi-Soyadi
Tarih
Imza\Miihiir

Liitfen formu doldurduktan sonra 354078 @meb.k12.tr veya 318 225 27 62 numaraya faks
gonderiniz.

YEMEKLERIN RECETE VE TARIHCELERI KAYIT MASASINA DOSYA HALINDE
TESLIM EDILECEKTIR
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YESIL VADi SEHIT MUSA SAYDAM MESLEKI VE TEKNIiK ANADOLU LiSESi
BUNYESINDE 16-17 NiSAN 2019 TARIHLERINDE DUZENLENECEK OLAN OKULLAR
ARASI ALKOLSUZ KOKTEYL YARISMASI SARTNAMESI

YARISMAYI DUZENLEYEN KURUM

Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi

YARISMA KONUSU

Alkolstiz Kokteyl Yapimi Sunumlari

YARISMANIN YAPILACAGI YER

Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi

YARISMANIN AMACI:

Alkolsiiz Kokteyl yapimi yarigmasindaki temel amacimiz, servis alaninda yapmakta oldugumuz isin
gorsellik acisindan farkli bakis agilarini gostererek standartlarini korumak, konuk memnuniyetini
arttirmaktir. Ogrencilerin yetenek, bilgi ve birikimlerini gelistirmek, ayrica, meslegimizin gerek
gorsellik gerekse islevsellik agisindan misafir memnuniyetinin saglanmasinda ne kadar Snemli
oldugunu gosterebilmek, &grencilere egitim gordiikleri alani sevdirmek, yetenek, bilgi ve
birikimlerini gelistirmek. Ulusal diizeyde yetersiz olan yarisma ve etkinlik kiiltiirlinii canli tutmak,
farkli bakis agilar1 kazandirmak, hedeflenen 6grenci kitlesine servis dalina ilgiyi artirmak ve
farkindalik olusturmak ayni alanda egitim veren okullar ve kurumlarin iletisimi gliglendirmektir.

YARISMAYA KATILIM SARTLARI
Yarisamaya ilk bagvuru yapan 15 ekip katilacaktir.
Yarigmaya katilim ticretsizdir
Yarigmaya her okul veya kurumdan her kategori igin bir kisilik ekip katilabilecektir. .
Yarigmaya biinyesinde Yiyecek Igecek Hizmetleri alani bulunan mesleki ve teknik Anadolu liseleri
katilacaktir
Her ekip bir kisiden olusacaktir.
Yarigmalara bagvuru yapan okullar tiim kategorilerde yarigsalar bile sadece 1 danigman 6gretmen ve
1 idareci gorevlendirebilir.
Yarismaya katilan ekip 6grencileri mutlaka o tarihte kendi okulunda okuyor olmalidir.
Yarigsmaya katilacak okul veya kurumlar en ge¢ 01 Nisan 2019 tarihine kadar bagvurularini Yesil
Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi miidiirliigiine yapmaldirlar.

YARISMA KURALLARI
Yarigmacilarin yarisma giinii en geg saat 09:00' da yarisma alaninda olmasi zorunludur.
Yarisma alaninda yarigsmacilara icecekleri yapabilmeleri igin calisma tezgahi verilecektir.
Yarigmaya katilan her ekibin yarigma boyunca kullanacag: bir ekip ad1 olmalidir.
Her ekip yarismaya daha 6nceden herhangi bir yarismada 6diil almamuis bir alkolstiz kokteyl tarifi
ile katilabilir
Kokteyl recetelerini yarismaya baslamadan 6nce detayli olarak (miktar, gram, bardak ya da kasik
hesabi olabilir.) hazirlanip jiiriye teslim edilmesi gerekmektedir.
Yarigmacilar yarigma baslamadan 6nce bagvuru masasina kayitlarini yaptirmalidir.
Alkolstiz Kokteyli verilen siirede, standartlara uygun olarak yapilmasinin ardindan hem tat hem de
gorsellik agisindan en iyi sekilde stislenmesi
Karigimda kullanilan tirtinlerin tamami asgari 10 cl azami 30 cl li gegemez.

Karisimda kullanilan iiriin toplami en fazla 7 ana maddeden olusur.

10- Evde ve elde hazirlanan karisimlar ve igeceklerin karistirilarak kullanilmasina veya onay almasina

izin verilmez.



11-Karsimda yalnizca taze siit, krema yumurtadan olugsan mandira tiriinleri kullanilabilir. Isitilmig
karisimlara izin verilmez.

12- Yarigmacinin orijinal regetesindeki karigimlarin yerine kullanacagi baska iiriinler kokteyl
yapimindan dnce organizasyon komitesi tarafindan onaylanmak zorundadir.

13- Sunumlarin yapiminda kullanilan dekor malzemeleri iginde yanici ve yakici maddeler (maytap,
fisek) kullanilamaz. Garnitiir olarak yenilemeyen {iriin kullanilamaz

14- Yarigma alaninda herhangi bir ara¢ gere¢ malzeme temini yapilmayacaktir. Okullar yarigmada
kullanacaklari gida ve ekipmanlarin tamamini kendileri getireceklerdir. Onceden talep edilmesi
halinde Buz organizasyon tarafindan verilecektir

15- Dekor i¢in kullanilacak malzemeler hazir olarak getirilebilir

16- Yarigmaya katilacak Barmenler 1 adet sunum bardagi, 4 adet sat ve kendi malzemelerini yanlarinda

getireceklerdir.
17- Bu Yarismada Yarismacilar Biri Jiiriye Digeri Standa Olmak Uzere 2 adet show bardagi ile sunumu
kendisi yapacak ve 4 adet sat ile jiiriye tattiracaktir

YARISMA SURESI
1. 10 dakika
2. 1 kisilik ekip halinde

ALKOLSUZ KOKTEYL YAPIMI YAPIMINDA DIiKKAT EDILECEK HUSUSLAR:
1. Kokteyl yapilirken 6n hazirlig1 iyi yapilmis olmalidir

2. Kokteyl yapilirken recetedeki dlgiileri uyulmalidir

3. Arag ve geregler temiz olmalidir

4. Kokteyl yapilirken calkalama ve karistirma islemi 6lgiilii yapilmalidir.

5. Kokteyl yapilirken hazirlama agsamalarina uygun yapilmalidir

6. Kokteyl yapilirken uygun buz kullanmak gerekir

7. Soguk icecekler soguk, sicak igecekler sicak bardakla servis edilmelidir

8. Kokteyl yapilirken garnitiir ve siislemeyi kokteyle uygun yapilmali

ALKOLSUZ KOKTEYL YARISMASI DEGERLENDIRME KRITERLERINDE DiKKAT
EDILECEK HUSUSLAR:
Sirano |Kriterler Puan
1 Calisma alanini tertipli-diizenli kullanma 10
2 Calisma alanini sonraki ekibe tertipli-diizenli birakma 10
3 Kokteyle uygun malzeme, arag ve gere¢ kullanma 10
4 Hijyen ve sanitasyon kurallarina uyma 10
5 Meslege uygun Kiyafet giyme
6 Ekip ad1
7 Zaman ve enerjiyi iyi kullanma 10
8 Shaker1 yontem ve teknigine uygun calkalama, sov ve gosteri 15
9 Kokteylin sunum, gorsellik, koku, tadim 15
10 Kokteyl ¢alkalama kabini teknigine uygun tutma 10
Toplam puan 100




Yarigma tarihi: 16-17 Nisan 2019
Yarisma saati: 16 Nisan 2019 tarihinde kayitlar bittikten sonra belirlenecektir.
Yer: Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi

BASVURU SEKLI

www kirikkaleotelcilik.meb.k12.tr/ adresindeki online bagvuru formu eksiksiz olarak doldurularak
yapilacaktir. Okul e-mail adresine veya faksina gonderilecektir Kesinlesen katilimer okullarin ve
ogrencilerin listesi 02/04/2019 Pazartesi giini www. kirikkaleotelcilik.meb.k12.tr adresinde ilan
edilecek ve bagvuru onay formlari ilgili okullarin sisteme girdikleri e-posta adresine gonderilecektir.

SON BASVURU TARIHI: 01.04.2019

YARISMA SORUMLUSU:

Genel sorumlu

Siileyman YILMAZ Yesil vadi sehit musa saydam mesleki ve teknik Anadolu Lisesi Miidiir
basyardimecisi suleymanyilmaz03@gmail.com 505 663 08 76

Alkolsiiz Kokteyl Yarismasi Yarisma Sorumlusu: '
Tiirker AKTURK Yesil vadi sehit musa saydam mesleki ve teknik Anadolu Lisesi — KSH Alan
Ogretmeni

5054510119

turkerakturk@hotmail.com

DEGERLENDIRME KURULU

Kirikkale ve Antalya'da hizmet veren otellerin barmen-barmaid seflerinden olusturulacaktir.
SUNUM EKIiPMANLARININ GUVENLIiGI: Sunum ekipmanlarinin giivenligi ile ilgili olarak
okul tarafindan gerekli biitiin makul 6nlemler alinacaktir. Bununla birlikte, biitiin malzemelerin
sorumlulugu yarigmacilara aittir. Organizasyon komitesi, kisisel malzeme ve ekipmanin hasar
gdrmesinden veya kaybolmasindan sorumlu degildir. Katilimcilarin, teshire konulan esyalariyla ilgili
olarak sigorta yaptirmalari tavsiye edilmektedir. Sahsi riskleri karsilamak, yarismacilarin kendi
sorumlulugundadir.

ODULLENDIRME

1-Yarismada dereceye giren 6grenciler madalya, okullar plaket ile 6diillendirilecektir.

2-Yarismaya katilan tiim dgrencilere ve okullara katilim sertifikasi verilecektir.

ODUL TORENI

Yarismanin bitiminden sonra jiirinin degerlendirmesinin tamamlamasinin hemen ardindan yarigsma
giinii Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesinde yapilacaktir.
Dereceye giren okullar diil térenine tiniformalar: ile katilmalari gerekmektedir.

YARISMA TAKVIMI

Basvuru Baglangi¢ Tarihi: 04/01/2019

Son Bagvuru Tarihi: 01/04/2019

Yarisma Tarihi: 16-17/04/2019

Yarisma Sonuglarinin ilani ve Odiil Téreni: 17/04/2019

KATILIMCILARIN GIDERLERININ KARSILANMASI

Yarigmaya katilan 6grenciler ve danigman &gretmenleri yarigma adresine kendi imkanlariyla
geleceklerdir. Yarigmacilarm yemek ve konaklama ihtiyaglar1 Yesil Vadi $ehit Musa Saydam
Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Pansiyonu ve Uygulama Oteli imkanlariyla karsilanacaktir. Sehir
disindan gelecek olup bagvurusu onaylanan okullar konaklama ihtiyaglarina iliskin taleplerini 08



Nisan 2019 Pazartesi giinii mesai bitimine kadar suleymanyilmaz03@gmail.com adresine iletmek
zorundadir.

ILETiSIM BILGILERI

Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
Kizilirmak Mah. 86. Sok. No:32 71300 Merkez/Kirikkale

Tel: 318 225 27 62

Faks: 318 225 27 63

e-posta: 354078@meb.k12.tr

www.kirikkaleotelcilik.meb.k12.tr

Uygulama Oteli: 318 333 00 88 — 507 086 17 17



YESIiL VADi SEHIT MUSA SAYDAM MESLEKI VE TEKNIK ANADOLU LISESI
BUNYESINDE 16-17 NiSAN 2019 TARIHLERINDE DUZENLENECEK OLAN OKULLAR
ARASI YORESEL ANA YEMEK YARISMASI SARTNAMESI

YARISMAYI DUZENLEYEN KURUM

Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi

YARISMA KONUSU

Yoresel Ana Yemek Yapimi Sunumlari

YARISMANIN YAPILACAGI YER

Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi

YARISMANIN AMACI:

Yoresel Ana Yemek yapimi yarigmasindaki temel amacimiz, Mutfak sanatlari alaninda Geng
kusaklarin, yerel ve milli kiiltiire ait degerlerden biri olan zengin Tiirk mutfagini tanimalar1 genglerin
calismalarini desteklemek, degerlendirmek, unutulmaya yiiz tutmus yemekleri giin yiiziine ¢ikarmak.
Tiirk mutfaginin tanitimina katki saglamak, otellerimizde ve diger isletmelerde kullamilmak iizere
yoresel ve Tiirk mutfaginin unutulan lezzetlerinin giin yiiziine ¢ikarilmasi giiniimiiz mutfagiyla
harmanlayarak bu yemekleri yagatmak. yapmakta oldugumuz isin gorsellik agisindan farkli bakis
agilarini gostererek standartlarini korumak, konuk memnuniyetini arttirmaktir. Ogrencilerin yetenek,
bilgi ve birikimlerini gelistirmek, ayrica, meslegimizin gerek gorsellik gerekse islevsellik agisindan
misafir memnuniyetinin saglanmasinda ne kadar énemli oldugunu gosterebilmek, 6grencilere egitim
gordiikleri alan1 sevdirmek, yetenek, bilgi ve birikimlerini gelistirmek. Ulusal diizeyde yetersiz olan
yarisma ve etkinlik kiiltiiriinii canli tutmak, farkli bakis agilar1 kazandirmak, hedeflenen 6grenci
kitlesine mutfak dalina ilgiyi artirmak ve farkindalik olugturmak ayni alanda egitim veren okullar ve
kurumlarin iletisimi giiglendirmektir.

YARISMAYA KATILIM SARTLARI
Yarisamaya ilk bagvuru yapan 15 ekip katilacaktir.
Yarigmaya katilim ticretsizdir
Yarismaya her okul veya kurumdan her kategori i¢in bir kisilik ekip katilabilecektir. .
Yarismaya biinyesinde Yiyecek Igecek Hizmetleri alani bulunan mesleki ve teknik Anadolu liseleri
katilacaktir
Her ekip en fazla iki kigiden olusacaktir.
Her ekip yarigmaya daha 6nceden herhangi bir yarismada 6diil almamis bir yoresel ana yemek tarifi
ile katilabilir
Yarigmaya katilan her okul kendi yoresel ana yemegi ile katilacaktir.
Yarigsmalara basvuru yapan okullar tiim kategorilerde yarigsalar bile sadece 1 danisman 6gretmen ve
| idareci gorevlendirebilir.
Yarigmaya katilan ekip 6grencileri mutlaka o tarihte kendi okulunda okuyor olmalidir.

10- Yarismaya katilacak okul veya kurumlar en geg¢ 01 Nisan 2019 tarihine kadar bagvurularini Yesil
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Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi miidiirliigiine yapmalidirlar.

YARISMA KURALLARI
Yarismacilarin yarigsma giinii en geg saat 09:00' da yarigma alaninda olmasi zorunludur.
Yarigmacilar yarigma alanini bir sonraki yarigmaciya temiz olarak teslim edecektir
Yarigmaya katilan her ekibin yarisma boyunca kullanacagi bir ekip ad1 olmalidir.

Her ekip yarismaya daha dnceden herhangi bir yarigmada 6diil almamis bir yoresel ana yemek tarifi
ile katilabilir



5- Zamaninda teshir masasina yerlestirilmeyen veya erken kaldirilan iriinler degerlendirme disi
birakilacaktir Hazirlanan iiriinler siirenin bitimiyle birlikte jliriye sunulmali ve teshir masasina
yerlestirilmeli, jiiri degerlendirmesini tamamlamadan jiiri masasindan kaldiriimamaldir.

6-

Yarismacilar hazirlayacaklari yemegin standart regetesini yarismadan 6nce (miktar, gram, bardak ya

da kagik hesabi olabilir.) hazirlanip jiiriye teslim edilmesi gerekmektedir.

7- Yarismacilar yarisma baglamadan dnce bagvuru masasina kayitlarini yaptirmalidir.

8- Yarismaci 6grenciler hazirlayacaklari yemekte kullanacaklari malzemeyi basvuru masasi tarafindan
belirtilen zamanda mutfaklara koymali ve yarigma bitiminde malzemelerini toplamalidir

9- Yarisma siiresi dolan yarismaci mutfagi temiz bir sekilde kuruma devredecektir.

10- Yarigsmacilar alanlarina uygun kiyafetler giymelidir

11-Hazirlanacak iiriinler zaman ve malzemenin verimli kullanilmasi, yéresellik, orjinallik, lezzet,
stisleme ve sunum konsepti bakimindan degerlendirilecektir

12- Yemek sunumlar1 yoresel konseptine uygun olmalidir.

13- Zamaninda teshir masasina yerlestirilmeyen veya erken kaldirilan iiriinler degerlendirme disi
birakilacaktir

14- Degerlendirme sirasinda jiiriyi etkilemeye ¢alisan ekipler diskalifiye edilecektir.

15- Sunumlarin yapiminda kullanilan dekor malzemeleri iginde yanici ve yakici maddeler (maytap,
fisek) kullanilamaz. Garnitiir olarak yenilemeyen iiriin kullanilamaz

16- Yarismaci Sgrenciler kullanacaklari tiim malzemeleri yanlarinda getirmek zorundadir. Yarigma
alaninda herhangi bir ara¢ gereg malzeme temini yapilmayacaktir. Okullar yarismada kullanacaklari
oida ve ekipmanlarin tamami kendileri getireceklerdir. Uygulama mutfaklarinda kiigiik el
aletleri mevcut degildir. Yarismacilar kiigiik el aletlerini ve geregleri kendileri temin edecektir..

17- Yemeklerde kesinlikle dekoratif amagl yenilemeyen tiriin kullanilmasi yasaktir

18- Kategori kriterlerinin haricinde, yalniz asagidakilere izin verilecektir;
* Yikanmis ve soyulmus sebze ve meyve
* Onceden hazirlamis et suyu ve soslar
* Pismemis hazir hamur
* Yoresel 6zelligi bulunan her tiirlii 6n hazirlik gerektiren sebze ve otlar
* Etler 6nceden marine (marinelerde alkollii igecek kullanilmayacaktir) edilmis olarak getirilebilir

19- Bu Yarismada Yarigmacilar Biri Jiiriye Digeri Standa Olmak Uzere 2 (Iki Ana Yemek Tabag)
Tabak Hazirlayacaktir

20- Teshir masas1 yarigmay: diizenleyen kurum tarafindan verilecektir. Stislemeler, sunum tabaklari,
masa Ortiisii, masa iizeri aksesuarlar yarigmacilar tarafindan getirilecektir.

21- Yarisma alaninda kullanilmak iizere her yarismaciya; tezgah, 4’1ii ocak, firin, -18 derin dondurucu
(ortak kullanimda), +4 buzdolabi (ortak kullanimda) ve lavabo yarisma komitesi tarafindan hazir
bulundurulacaktir. Bunun yani sira katilimeilar set iistii materyalleri kendisi tedarik edecektir.

22- Yemeklerini hazirlarken becerilerini maksimum diizeyde gdsteren yarigmacilarin degerlendirilmesi
icin jiiri bilgilendirilecektir. Ilgili kategori i¢in tahsis edilmis siire igerisinde, kasaplik ve balik
filetosu ¢ikarmak da dahil olmak iizere, miimkiin oldugunca fazla gérev tamamlamak katilimcinin

menfaatine olacaktir. Jiiri ve ddiil komitesi, bazi 6n hazirliklarin gerekliligi konusunda bilgi
sahibidir.

YARISMA SURESI
1. Yarigma siiresi 60 dakikadir. 20 dakika 6n hazirhk siiresi verilecektir. Siiresi i¢inde hazirlanamayan
yemekler degerlendirmeye alinmayacaktir.



YORESEL ANAYEMEK YARISMASI DEGERLENDIRME KRITERLERINDE DIKKAT
EDILECEK HUSUSLAR:

Jiiri degerlendirme formu

L'k Ry
Beceriler

Iscilik (0-15)

Bigak kullanimi, dograma, et tavuk vb agma

Pisirme tekniklerinin uygulanmasi

Yapilan iiriindeki is¢ilik ytizdesi

Dogru ekipman kullanimi

Pratik ¢alisma (0-10)

[sin gerceklesmesinde programli ve diizenli ¢aligma

Ayni anda farkli iglerin yonetimi

[slerdeki zamanlama ve zaman kullanimi

Sunum

Renk (0-10)

Tabaktaki renk uyumu ve gegisler

Kompozisyon (0-15)

Tabak ve sunum ekipmani segimi

Ana {iriin, garnitiir, sos vb. liriinlerin tabaktaki dizilisi

Sunumdaki fikir ve uyum

Lezzet

Aroma(0-20)

Uriinlerin dogal tatlarinin &ne ¢ikarilmasi

Kombinasyon (0-10)

Tabaktaki lezzetlerin birbirine uyumu

Lezzetler arasindaki dengeler ve baskinliklar

Pisme dereceleri ve kivam (0-20)

Et, balik, tavuk, sebze pisirme dereceleri dogrulugu

Soslarin kivami ve uyumu

toplam puan

Bilimsel degerlendirme formu

Ha;u'll‘k

Hijyen/sanitasyon (0-20)

Capraz kontaminasyonu nlemek i¢in dogru kesim tahtasi
kullanimi

Kesim tahtalarinin temizligi

Arag ¢antasi temizligi




Torson’un dogru kullanimi

Bigaklarin keskinligi

Parmak izini 6nlemek i¢in eldiven kullanimi

Mikrobiyolojik agidan malzemelerin uygun sicaklikta
bulundurulmasi

Kiyafet

Kisisel hijyen (sag, sakal, tirnak vb.)

Malzemelerin diizeni (0-15)

[stasyonda malzemelerin diizenli olmasi

Malzemelere ve siireye baglh Kalinmasi (0-15)

Bildirilen malzeme igerigine bagl kalinmasi

Yarigmada verilen siireye bagli kalinmasi

Igerik

Beslenme dengesi (0-20)

Tabakta 35:65 (protein : karbonhidrat)dengesi olmasi

Besin gruplari arasindaki duyusal uyum

Sunumda ¢esitlilik dengesi (0-15)

Tabaktaki besin gruplarinin gorsel olarak orantili olmasi

Atik kontroli (0-15)

Malzemeden minimum zaiyatta maksimum faydalanma

toplam puan

Yarisma tarihi: 16-17 Nisan 2019
Yarisma saati: 16 Nisan 2019 tarihinde kayitlar bittikten sonra belirlenecektir.
Yer: Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi

BASVURU SEKLI

www kirikkaleotelcilik.meb.k12.tr/ adresindeki bagvuru formu eksiksiz olarak doldurularak
yapilacaktir. Okul e-mail adresine veya faksina gonderilecektir Kesinlesen katilimer okullarin ve
dgrencilerin listesi 02/04/2019 Sali giinii www. kirikkaleotelcilik.meb.k12.tr adresinde ilan edilecek
ve bagvuru onay formlari ilgili okullarin e-posta adresine gonderilecektir.

SON BASVURU TARIHI: 01.04.2019

YARISMA SORUMLUSU:
Genel sorumlu

Stileyman YILMAZ Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi Miidiir
Basyardimcisi suleymanyilmaz03(@gmail.com 505 663 08 76

Yoresel ana yemek Yarismasi Yarisma Sorumlusu:

Ergiin BATAK Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesi — KSH Alan
Ogretmeni

544 872 93 85

DEGERLENDIRME KURULU



Kirikkale ve Antalya'da hizmet veren otellerin Mutfak seflerinden olusturulacaktir.

SUNUM EKiPMANLARININ GUVENLIGI: Sunum ekipmanlarinin giivenligi ile ilgili olarak
okul tarafindan gerekli biitin makul 6nlemler alinacaktir. Bununla birlikte, biitiin malzemelerin
sorumlulugu yarismacilara aittir. Organizasyon komitesi, kisisel malzeme ve ekipmanin hasar
gdrmesinden veya kaybolmasindan sorumlu degildir. Katilimcilarin, teshire konulan esyalariyla ilgili
olarak sigorta yaptirmalari tavsiye edilmektedir. Sahsi riskleri karsilamak, yarismacilarin kendi
sorumlulugundadir.

ODULLENDIRME

1-Yarismada dereceye giren dgrencilere madalya, okullar plaket ile 6diillendirilecektir.

2-Yarismaya katilan tiim dgrencilere ve okullara katilim sertifikasi verilecektir.

ODUL TORENI

Yarismanin bitiminden sonra jiirinin degerlendirmesinin tamamlamasinin hemen ardindan yarisma
giinii Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki Ve Teknik Anadolu Lisesinde yapilacaktir.
Dereceye giren okullar ddiil torenine iiniformalar1 ile katilmalari gerekmektedir.

YARISMA TAKVIMI

Basvuru Baslangi¢ Tarihi: 04/01/2019

Son Bagvuru Tarihi: 01/04/2019

Yarisma Tarihi: 16-17/04/2019

Yarisma Sonuglarinin Ilani ve Odiil Téreni: 17/04/2019

KATILIMCILARIN GIDERLERININ KARSILANMASI

Yarismaya katilan &grenciler ve danigman o3retmenleri yarigma adresine kendi imkanlariyla
geleceklerdir. Yarigmacilarin yemek ve konaklama ihtiyaglar1 Yesil Vadi Sehit Musa Saydam
Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi Pansiyonu ve Uygulama Oteli imkéanlariyla karsilanacaktir. Sehir
disindan gelecek olup bagvurusu onaylanan okullar konaklama ihtiyaglarina iliskin taleplerini 08
Nisan 2019 Pazartesi giinii mesai bitimine kadar suleymanyilmaz03(@gmail.com adresine iletmek
zorundadir.

[LETiSIM BILGILERI

Yesil Vadi Sehit Musa Saydam Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi
Kizilirmak Mah. 86. Sok. No:32 71300 Merkez/Kirikkale

Tel: 318 225 27 62

Faks: 318 22527 63

e-posta: 354078@meb.k12.tr

www.kirikkaleotelcilik.meb.k12.tr

Uygulama Oteli: 318 333 00 88 — 507 086 17 17



ETKINLIK PROGRAMI

TARIH SAAT ETKINLIK TURU

16.04.2019 08:00 — 17:00 Katilimcilarin kayitlari
08:00-09:00 Kahvalti (Pansiyon)
09:00-09:30 Tanigma Toplantisi-Acilig
09.30 - 12:30 Yoresel Ana Yemek

17.04.2019 12:30-13:30 Oglen Yemegi (Pansiyon)
13:30 — 15:00 Yoresel igecek Yarigmasi
15:30-17:00 Odiil toreni
17:00 Okuldan ayrilig

Not: 6diil torenine tiim okullarin katilmasi zorunludur




